
シャルキュトリーバリエ　
春キャベツのクリュディテ

桜エビとハーブのセビーチェ　
春野菜のクーリ

契約農家の季節野菜とシラスのサラダ

アスパラと小エビのギリシャ風マリネ

春カブのババロア 春菊のエッセンス

【冷菜】
【温菜】
チキングリエと山菜のサラダ　
新玉ねぎのソース

低温で仕上げたポークロティ　
春豆のガルニチュール

春香る 木の芽とタケノコのご飯

フリテュールバリエ　
2種のディップ

本日の魚料理

本日のパスタ料理

【デザート】　本日のデザートバリエ／コーヒー

パン・コーヒー付

ビュッフェプランA

6,600円

Buffet Plan

Course Plan

冷菜3品／温菜5品／デザート

Premier　

Soupe

Poisson

Viande

Dessert　　

春野菜とメバチマグロのタルタル

新玉ねぎとベーコンのポタージュ

サワラのポワレ　生海苔と生姜のソース

豚フィレ肉のペルシャ―ド　新じゃがのコンフィとうるいのサラダ

春イチゴのクレームダンジュ

好きな料理が楽しめる

ゆったり料理を楽しめる

9,900 円コースプラン
冷前菜／スープ／魚料理／肉料理／デザート

春爛漫UTAGEプラン
スパークリング
ワイン

飲み放題付
プランあり

オプション
無料サービス付
プランあり
※対象オプションは
下記をご覧下さい

フリードリンク付き

A

フリードリンク付き

ビュッフェプランB

8,800 円 冷菜5品／温菜6品
デザート

オプション無料
スパークリング
飲み放題B
ビュッフェプランC

11,000円 冷菜6品／温菜6品
デザート

オプション無料

オプション無料

スパークリング
飲み放題C

ビュッフェメニューイメージ（プ
ランB）Buffet Plan menu

コースプランメニューイメージ
Course Plan menu

Free
Drink
Menu

ビール／赤白ワイン／ウイスキー（ハイボール含む）
焼酎（麦・芋）／日本酒／カクテル10種
オレンジジュース／グレープフルーツジュース
ウーロン茶

Option プロジェクター＆スクリーン
インターネット接続

0120-573-179
【ご予約・お問い合わせ】

通常有料の
オプションが
無料に！


