
東京都中央区銀座2丁目10番2号

東京都千代田区一番町23番1号

9,000円プラン

彩り豊かなオードブルの盛り合わせ

本日のポタージュ

カサゴのポワレ
アスパラガスのリゾット
ノワゼットバターソース

鶏腿肉のビネガー風味の軽い煮込み
じゃがいものロースト

ココナッツのブランマンジェ
彩フルーツと苺のグラス

■上記料金は会場費・音響照明費(マイク)・サービス料・消費税を含みます。
■ご利用は２時間制でございます。ご延長の場合は延長料金を申し受けます。
■コース料理は20名様～ご予約を承ります
■ビュッフェ料理は25名様～ご予約を承ります
■ビュッフェは立食・着席どちらも承ります
■飛沫防止アクリルパネル・サーモグラフィー検温器 無料でご用意致します
■アルコールの提供・収容人数につきましては政府の要請に準じます
■画像はイメージです
■米トレーサビリティ法に該当する米飯類は全て国産米を使用しております
■食材手配の都合により予告なしに内容変更をする場合がございます

始まりの小さなオードブル

海の幸のマリネ
色鮮やかな庭園風

甘酸っぱいイチゴのヴィネグレット

冷製コンソメ

カリフワラーのクリームとキャビア添え

舌平目のヴァプール

クレメしたジュ・ド・オマール

黒毛和牛サーロインのグリエ
ドフィーネ風グラタンとトリュフのソースで

濃厚なチョコレートのテリーヌ

ピスタチオのグラスとフレッシュフルーツ

【ご予約・お問合せ】
首都圏営業部（受付 10：00 - 17：00）

℡ 03‐3545‐3790

ホテルモントレ銀座 ホテルモントレ半蔵門

東京都中央区銀座2丁目10番2号

～オプションメニュー～
■スクリーン＆プロジェクター 41,800円

※半蔵門「瑠璃」のみ48,400円
■席札の作成 110円～/1枚
■ローストビーフ(カッティングワゴンサービス)

おひとり 2,530円×参加人数様(25名以上)
■デザートをデザートビュッフェへ変更差額

おひとり 2,150円×参加人数(25名以上)
■30分延長サービス

おひとり 500円×参加人数
■乾杯用スパークリングワイン 日本酒 カクテル

プレミアムビールへグレードアップ ウェルカムドリ
ンク 各おひとり500円×参加人数で追加可能

【アルコール】ビール(中瓶) / ワイン(赤・白) / ウイスキー / ハイボール / 焼酎(芋・麦)
【ソフトドリンク】オレンジジュース / ウーロン茶

11,000円プラン 13,000円プラン

8,500円プラン 10,500円プラン 12,500円プラン

彩り豊かな前菜盛り合わせ
蒸し鶏の中華風サラダ仕立て
アスパラガスとベーコンノキッシュ

白身魚のマリニエール サフラン風味
ふわとろオムレツ ほうれん草のクリームソース
柔らかく低温調理した豚肩ロース 春野菜を添えて

飲茶の盛り合わせ（肉焼売･小籠包、海老餃子)

春キャベツとソーセージのスパゲッティー

いろいろなデザートの盛り合わせ

全てのプランに２時間の
フリードリンク付き！！

ホテルモントレグループは、「空気触媒セルフィール®」による、
『抗ウイルス・抗菌・消臭・防カビコーディング』を加工済みです。
安心・安全、クリーンな空間で快適にお過ごし頂けます。

https://www.hotelmonterey.co.jp/page/hotelinformation_202007.html 

皆様に安心してご利用いただけますよう、以下の対策を行っております。

H O T E L M O N T E R E Y G I N Z A / H A N Z O M O N

★洋食フルコース料理★
お申込み20名様以上

鶏のガランティーヌ

生ハムで包んだ半熟卵を添えて

グリーンピースとミントの
冷製ポタージュスープ

鯛とホタテのポワレ
アスパラガスのリゾット

ソースパンプルムース

豚ロースのグリエ

春キャベツの蒸し煮とリヨネーズポテト

デザート盛り合わせとフレッシュフルーツ

彩り豊かな前菜盛り合わせ
鰹のお刺身 中華風サラダ仕立て
アスパラガスとベーコンのキッシュ

各種コールドミート盛合せ

白身魚のグジョネット バジル風味のタルタル
鯛のポワレ 爽やかなグレープフルーツのソースで

若鶏のポッシェ シュープレームソース
柔らかく低温調理した豚肩ロース 春野菜を添えて
牛ロースステーキ ポムフリット添え 赤ワインソース

春キャベルとソーセージのスパゲッティー
ふわふわフォカッチャのピッツァ マルゲリータ

いろいろなデザートの盛り合わせ
彩りフルーツの盛り合わせ

彩り豊かな前菜盛合せ
鰹のお刺身 中華風サラダ仕立て
アスパラガスとベーコンのキッシュ

鴨のローストとクレソン、オレンジのサラダ仕立て
各種コールドミート盛合せ

サーモンのグリエ セミドライトマトとバジルのソース
鯛とホタテのポワレ爽やかなグレープフルーツのソースで

若鶏のポッシェ シュープレームソース
柔らかく低温調理した豚肩ロース 春野菜を添えて

国産牛フィレステーキ ポムフリット添え 赤ワインソース

タリオリーニ 生ハムとトリュフ風味のカルボナーラ

ふわふわフォカッチャのピッツァ マルゲリータ
サーモンとイクラの親子丼

いろいろなデザートの盛り合わせ
彩フルーツの盛り合わせ

★ビュッフェ料理(立食・着席)★
お申込み25名様以上

最低保証料金180,000円(9,000円×20名分)
例)18名の場合→9,000円×18名分=162,000円+18,000円を会場費として申し受けます
例)16名の場合→13,000円以上のプランでお申込みをお願い致します

最低保証料金212,500円(例8,500円×25名分)
25名に満たないご人数様でも8,500円×25名分=212,500円を申し受けます

全てのコースパン・コーヒー付き

全てのコースコーヒー付き


