
【冷菜】
　　 コールドミートバリエ クルジェットのカルパッチョ

　　 白身魚と夏野菜のエスカベッシュ すだちのフレーバー
　　 契約農家のグリーンリーフとカラフルトマトのサラダ
　　 シーフードと茗荷のマリネ 和ハーブの香りとオリーブ

　　 パプリカのムース コンソメジュレと鶏ササミのタルタル

【温菜】
　　 焼きっぱなしチキンと夏野菜 バーベキュースタイル
　　 グリルしたポークとトウモロコシ ソースピカント

　　 季節香る エダマメとベーコンの炊き込みご飯
　　 和ハーブを使った旬魚と和野菜のアクアパッツア 

　　 シェフ特製 本日パスタ

    【デザート】
パティシエ特製 本日デザート

ビール / 赤白ワイン / ウイスキー
レモンサワー / カクテル各種
ソフトドリンク3種

夏夏

TEL: 0120-573-179

￥1,980

Spec i a l  F ood  Menu

夏のデザートビュッフェ

DRINK

ビール / 赤白ワイン / ウイスキー
モクテル3種
ソフトドリンク7種

7.1(wed)
～

9.30(wed)

Samp le  Menu
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  SummerBuf fe t　

    
　

￥8,800

【特典】
スパークリングワイン2H飲み放題

冷菜5品/温菜5品/デザート
FREE DRINK付
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