
宴会場プラン

 2024年 7月31日（水）まで

ご長寿やご入学、ご卒業など
節目の記念日に

千里阪急ホテル

2023.8



※8名様より承ります。　※画像は全てイメージです。　※仕入れ状況により、メニューを一部変更する場合があります。　※予告なくプラン内容を変更する場合がございます。　※表記の料金には消費税、サービス料10%が含まれます。　※飲酒運転および20歳未満の飲酒は法律で禁じられています。
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記念写真プレゼント（ホテルスタッフがチェキで撮影いたします。）

お祝いデザートプレート（メッセージをお入れいたします。）

ちゃんちゃんこの貸し出し（数に限りがございます。）

花束１つ（5,500円相当）
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選べる特典（いずれか１つ選択）

基本特典

16,000

・前菜 七種盛り
・椀物
・造り 五種盛り
・オマール海老のポアレ  ブロッコリーのリゾーニ添え  甲殻の香り
  舌平目のポーピエット  ボン・ファン仕立て  キャビア飾り
・シャンパンと桃のグラニテ 
・国産牛フィレ肉のソテー  トリュフ香るソースとともに 
・留椀　赤出汁 
・ご飯　鯛赤飯 
・香の物　三種盛り 
・デザート 
・カフェ 

【和洋折衷コース メニュー例】 【和洋折衷コース メニュー例】

【フレンチコース メニュー例】 【フレンチコース メニュー例】

※フレンチコースもお選びいただけます。

4歳～小学校低学年対象
アルコール付き

ソフトドリンクのみ

小学生対象

その他オプション

・マリネサーモンのタルタル菜園風サラダ キャビア添え
  柑橘とバラの香り
・玉葱のクリームスープ
・鯛のポアレ
  鱒の卵と桜海老香るキャベツのエチュベを添えて
・柚子のグラニテ 
・牛フィレ肉のポアレ  赤ワイン風味のソース 
・デザート
・カフェ
・パンとバター

・マリネサーモンと帆立貝柱のミ・キュイ
  菜園風野菜のサラダ仕立て  くるみの香り  
・茸のクリームスープ  ポルト酒風味
・金目鯛の蒸気蒸し  柚子の香りのバターソース
・林檎のグラニテ
・国産牛ロース肉のロースト  マデラ酒風味のソース
・デザート
・カフェ 
・パンとバター 

・前菜  七種盛り
・造り  三種盛り
・スープ
・オマール海老と鯛のソテー
  紅白のソース  甲殻類の香りとともに
・シャンパンのグラニテ 
・国産牛ロースのグリエ
  赤葡萄酒香るソースとともに
・デザート
・カフェ
・パンとバター

※フレンチコースもお選びいただけます。

キッズランチA

オプションメニュー お飲み物メニュー

キッズランチB


